
 

          LUNDI 13 MAI 2024 
 
 

                Carottes orientales ou  Tartare de tomates, concombre et 
thon  ou Mesclun à l’ananas et emmental  

Poulet à l’estragon  ou  Sauté de dinde à la provençale  

Lentilles bio  ou Haricots blancs   

Fromage à la coupe  

Velouté de fruits rouges ou Cocktail de fruits 
 

 

MARDI  14 MAI 2024 
 

Salade piémontaise ou  Salade de lentilles  

ou Wrap au Boursin et jambon  

Sauté de veau au chorizo  ou  Emincé de veau à la crème balsamique/
basilic  

Gratin de légumes d’été   ou Haricots beurre  

Riz au lait   

Fruits de saison 

 

 

 
JEUDI 16 MAI 2024 

 
Brick de thon des Antilles ou Salade de blé surimi   

ou Salade fermière  

Poisson du marché ou Omelette frittata aux légumes  

Purée de carottes ou Tomates provençales  

Camembert  

Timbale  

 

VENDREDI  17 MAI 2024 
 

Crème de petits pois et betteraves ou Aubergine à la sicilienne 

ou Salade russe  

Emincé de bœuf à la basquaise  ou  Rôti de bœuf  

Pâtes bio  ou Pilaf d’Ebly au curry  

Fromage blanc aux pêches ou crème dessert chocolat bio  

Fruits de saison 
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Le Gestionnaire, 

 
La Principale, 

Laurent SANSARLAT Anne Catherine SERFASS 

Menu proposé par les cuisiniers 


