
 

          LUNDI 15 AVRIL 2024 
 
 

                Endives au gouda  ou  Betteraves pomme emmental 1-3 

ou Mousse de brocolis fromagère  

Escalope de dinde  ou  Emincé de dinde au lait de coco  

Purée de légumes  ou Carottes crème de ciboulette  

Fromage blanc bio aromatisé 1 

Fruits de saison 
 

 

MARDI  16 AVRIL 2024 
 

Champignons à l’ail 1-3 ou  Chiffonnade fermière  

ou Jambon sec  

Porc au miel  ou  Escalope de porc grillée 2  

Lentilles au four  ou Flageolets 2-3 

Fromage à la coupe  1-4 

Pain perdu 3 ou Crème dessert chocolat  

 

a 

 
JEUDI 18 AVRIL 2024 

 
Chiffonnade aux gésiers  ou Verrine de guacamole au chorizo 3   

ou Céleri à la noix et son jambon 3   

Filet de lieu  ou Saumon  

Brocolis à la ricotta ou Epinards 3 

Riz au lait ou Semoule au lait   

Poires au miel ou Abricot rôti au romarin 3 

 

VENDREDI  19 AVRIL 2024 
 

Concombre au yaourt  ou Mâche aux pommes   

ou Pamplemousse  

Paupiette de volaille 1-2-3 ou Lasagnes végétariennes  

Blé arlequin  ou Purée maison  

Fromage à la coupe  1-4 

Yaourt ou Liégeois Chocolat au lait  
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Le Gestionnaire, 

 
La Principale, 

Laurent SANSARLAT Anne Catherine SERFASS 

Menu proposé par les cuisiniers 


